
Edelbrände 
 
  Französischer Obstbrand 
Pascall  Williamsbirne  2cl 2,90 

Pascall  Mirabelle  2cl 2,90 

   Italienischer Trester 
Nonino  Grappa Vuisinâr  2cl 3,00 

   Schwedischer Vodka 
Absolut  40%  4cl 5,40 

   Polnischer Wodka 
Grasovka  4cl 5,40 

   Russischer Wodka 
Moskovskaya  40%  4cl 5,40 

   Special Dry Gin 
Gordon’s  4cl 5,00 

Tanqueray  4cl 5,60 

Bombay Sapphire  4cl 6,10 

   Cuba Rum 
Havana Club  3 Jahre  4cl 5,30 

Havana Club  7 Jahre  4cl 6,10 

   Jamaica Rum 
Myers’s Fine Rum  4cl 5,30 

   Tequila 
Sierra Tequila  4cl 5,00 
   weißer Tequila 

José Cuervo  4cl 5,00 
   brauner Tequila 

   Cognac 
Remy Martin  VSOP  2cl 3,50 

Hennessy  Fine de Cognac  2cl 4,00 

   italienischer Brandy 
Vecchia Romana  nera  2cl 2,60 

   Griechischer Brandy 
Metaxa  5 Sterne  2cl 2,60 

   Spanischer Brandy 
Osbourne Veterano  2cl 2,30 

Carlos 1  2cl 3,00 

Cardinal Mendoza  2cl 4,40 
 

 

 

enthält:   *1 Süßstoff   -   *2 Koffein  bzw.  Taurin   -    *3 

Farbstoffe  -  *4 Chinin  -  *5 Konservierungsstoffe 

    Frühstück 
  (von 10 bis 16 Uhr) 

 
„Le Petit Dejeuner“                                           6,40 
Französisches Frühstück mit Croissant, 
Butter, Konfitüre und Nutella 
Inkl. Latte Macchiato 
 
Classic Breakfast                                             5,90 
Kl. Wurst- u. Käseteller, Butter und 
Konfitüre, kleiner Brotkorb 
 
„Sportsmann“                                                      8,20 
Müsli mit Früchten, Nutella, Konfitüre, 
weichgekochtes Ei, Butter & Brotkorb 
und dazu ein Fitnessriegel 
 
NEU: „Farmer“                                                      8,20 
Drei Spiegeleier mit knusprigem Speck, 
Mais und Essiggurken. Dazu Butter & 
Brotkorb 
  
„Schweizer Frühstück“                                  9,10 
Drei Rühreier mit Tomate, kleine 
Käseauswahl, Konfitüre, Butter & 
Brotkorb 
 
„Mediterran“                                                      10,20 
Drei Rühreier mit frischem Basilikum, 
Mailänder Salami, Mortadella, Oliven, 
Büffel-Mozzarella, Butter & Brotkorb 
 
Außerdem: 
Frisch gepresster Orangensaft  0.2l    3,90 
 
 
 

 American Breakfast 
(von10 bis16 Uhr) 

 
Jedes American Breakfast mit gratis 

Filterkaffe soviel Sie wollen! 
 

„Ham and Eggs“                                                   6,20 
2 Spiegeleier mit Schinken,  
Toast und Marmelade                        
 
„Bacon and Eggs“                                              6,20 
2 Spiegeleier mit knusprigem Speck,  
Toast und Marmelade              
 
American Pancakes                                           8,20 
4 Pancakes mit Ahornsirup, dazu 
Butter und Crispy Bacon 
 
„Stars and Stripes“                                        10,20 
Crispy Bacon, drei Rühreier, 
Bagel mit Frischkäse und Räucherlachs, 
Bratkartoffeln, Butter & Brotkorb 
 
 
 

 
 

 



Frühstück nach Wahl 
 
Weichgekochtes Ei                                         1,20 
 
2 Eier im Glas                                                     2,20 
 
3 Rühreier                                                           3,30 
 
3 Rühreier mit Tomate                                   4,30 
 
3 Rühreier mit Speck od. Schinken         4,60 
 
2 Spiegeleier                                                      2,20 
 
2 Spiegeleier mit Speck od. Schinken    4,20 
 
Bratkartoffeln                                               3,90 
 
Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleiern       5,80 
 
French Tost mit Ahornsirup                     4,10 
 
Wurstteller                                                      4,20 
 
Käseteller                                                          5,60 
 
Müsli mit frischen Früchten                     3,90 
 
Joghurt mit frischen Früchten               4,40 
 
Quark mit frischen Früchten                   4,80 
 
Früchtesalat                                                    4,40 
 
Butter, Konfitüre, Nutella                       0,90 
(je Portion)                                                                
 
Streichwurst (Portion)                               1,80 
 
Großer Brotkorb                                         2,70 
 
Kleiner Brotkorb                                           1,90 
 
Frisch gebackenes Croissant                  2,10 
(bitte etwas Geduld mitbringen) 
 
Toast                                                                      2,00 

 
Bagels & Muffin 

 
Original amerikanischer Bagel               1.20 
wahlweise mit 

• Frischkäse                                            3.70 
• Serrano Schinken                            4.80 
• oder Räucherlachs                         4.80 

 
amerikanische riessen Muffins 

• „Miss Chocoholic“                           3,50 
Muffin mit ganzen Schokostücken 

 
 

Beachten Sie bitte auch unsere 
Kuchenvitrine am Eingang! 

 
 
 

 Edelbrände 
 
     Scotch Whisky 
Ballentine’s Finest  4cl 5,60 

J & B  Rare  4cl 5,60 

Johnnie Walker  3 Jahre  4cl 5,10 
   Red Label 

Johnnie Walker  12 Jahre  4cl 6,20 

The Famous Grouse  4cl 6,60 

Chivas Regal  12 Jahre  4cl 7,60 

   Malt Scotch Whisky 
Glenfiddich  12 Jahre  4cl 7,60 
   „Special Old Reserve“ 
   Single Malt 

Dalwhinnie  15 Jahre  4cl 7,90 
   Single Highland Malt 

Glenmorangie  10 Jahre  4cl 7,80 
   Single Highland Malt 

Glenmorangie  12 Jahre  4cl 8,10 
   „Port Wood Finish“ 
   Single Highland Malt 

The Macallan  12 Jahre  4cl 8,60 
   Single Highland Malt 

Highland Park  12 Jahre  4cl 8,60 
   „Orkney Islands“ 
   Single Malt 

The Balvenie  15 Jahre  4cl 8,60 
   „Single Barrel“ 
   Single Highland Malt 

Laphroaig  10 Jahre  4cl 7,60 
   Single Islay Malt 

   Irish Whiskey 
Paddy  4cl 5,50 

Tullamore Dew  4cl 6,00 

   Straight Bourbon Whiskey 
Four Roses  4cl 5,50 

Jim Beam  4cl 6,10 

Woodford Reserve  4cl 7,50 

   Sour Mash Whiskey 
Jack Daniel’s  4cl 6,80 

   Canadian Whisky 
Canadian Club                              4cl 5,60 
 

 

enthält:   *1 Süßstoff   -   *2 Koffein  bzw.  Taurin   -    *3 

Farbstoffe  -  *4 Chinin  -  *5 Konservierungsstoffe 

Alle aufgeführten Preise in Euro 
inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld. 

 

 



Bitters 

Averna  4cl 4,20 

Ramazzotti Amaro  4cl 4,20 

Fernet Branca  4cl 4,20 

Branca Menta  4cl 4,20 

Jägermeister  4cl 4,20 

Digestives 

Absinth  2cl 2,90 

Amaretto di Saronno  4cl 4,50 

Bailey´s Irish Cream  4cl 4,50 

Kahlua  4cl 4,50 

Southern Comfort  4cl 4,50 

Triple Sec  Orange  4cl 4,50 

Grand Marnier  Rouge  4cl 4,50 

Long drinks 

Gin   Tonic *4 - Orange - Lemon *3,4 6,50 

Rum   Cola *2,3,5 - Orange 6,50 

Southern   Kirsch - Ginger Ale *3 6,50 

Tequila   Lemon *3,4 - Orange 6,50 

Whisky   Cola *2,3,4 - Ginger Ale *3 6,50 

Wodka   Lemon *3,4 - Tonic *4 - Orange 6,50 

Wodka   Rhino *2,3 7,50 

Cocktails 
(Auszug aus unserer separaten Cocktailkarte) 

Mai Tai                                                                  7,90 
Rum weiss & braun, hochproz. Rum, Apricot 
Brandy, Lime Juice, Zitronensaft, Ananassaft, 
Orzata  

Planter´s Punch                                           7,80 
Rum weiss & braun, Zitronensaft, Ananassaft, 
Orangensaft, Grenadine 

Caipirinha                                                           7,50 
Cachaca, Limetten, Brauner Zucker 

Mojito                                                                  7,50 
Rum weiss, Limetten, Minze, Zucker, Soda 

Pina Colada                                                      7,80 
Rum weiss & braun, Coconut Cream, Sahne, 
Ananassaft 

Feuerberg Special                                        8,20 
Vodka, Zitronensaft, Mangolikör, 
Orangensaft, Ananassaft, Grenadine 

 Suppen 
  

„Tom Kha Gai“ 
Thailändische Hühnersuppe 
Mit Kokosmilch, Gemüse & 
Zitronengras                                                      4.90 
 
Orig. Französische Zwiebelsuppe 
Mit Croutons und Käse überbacken       4.30 
 
Tomatencremesuppe 
Mit Sahnehaube                                                  3.90 
 

Fingerfood 
 
Knusprige Nachos  
Mit Chili Con Carne, Jalapenos 
& Käse überbacken, dazu Sour Cream    7.70 
 
Große Asia-Frühlingsrolle 
Mit Sweet-Hot-Chili-Sauce  
& Salatgarnitur                                                7.90 
 
Chicken Wings 10 Stück 
Mit scharfer BBQ- Sauce                              8.90 
 
Cheese Poppers mit Jalapenos (6 Stück) 
(Käsebällchen mit Jalapenos) dazu 
Zweierlei Dips (Sweet Chili Sauce 
& Sauerrahm)                                                       9.20 
 

 
Salate 

 
Kleiner gemischter Salat                            3.90 
 
Großer gemischter  Salat                         6.70 
 
Hühnerbrust - Salat 
Marktsalat mit Streifen von der 
Gebratenen Hühnerbrust und  
Frische Ananas                                                  9.60 
 
Chef-Salat 
Großer gemischter Salat mit 
Schinken, Käse, Ei & Hausdressing          9.80 
 
Salat „Feuerberg“  
auf offener Flamme gegrillte 
Rinderlendenstreifen und Pilze            11.90 
 
 
Hühnerbruststreifen extra                       3.00 
  
Ihre Dressing-Wahl: 
Balsamico-, Joghurt-  
Kräuter-  und 
American Ranch – Dressing 
(Buttermilch, Joghurt, Sauerrahm & Kräuter) 
 

 
 

Weitere Salate s. Tageskarte… 



 
Sandwiches und Subs 

Mit Beilagen-Salat und  
French Fries oder Home Fries 

 
 
Club Sandwich  
Mit dünn geschnittener Hühnerbrust, 
Salat, Tomaten, knusprigen Bacon und 
Mayo                                                                       9.90 
 
Club Sandwich - Maritim 
Mit Räucherlachs und Meerrettich, 
Salat und Tomaten                                         9.80 
 
Grilled Cheese Sandwich                          6.90 
Mit Cheddar Cheese und bacon 
 
„Carolina ‚Steak’ Sandwich“ 
dünn-geschnittene Rinderlenden - 
Streifen, Zwiebeln, Champignons und 
Paprika, mit Käse überbacken                   9.90 
 
Tomaten-Mozzarella - Baguette 
                                                                                  7.90 
Schinken - Baguette 
Mit Schinken, Tomatenscheiben 
und Käse überbacken                                    8.50 
 
 

Baked Potato & BBQ 
 
Baked Potato                                                    7.80 
mit gebratenem Speck, Frühlings-
Zwiebeln, Pilzen & Sour Cream  
Hühnerbruststreifen Extra                      3.00 
 
„Southern - Barbecue“ 
geschnittenes Schweinefleisch mit  
Texas-BBQ-Sauce, French Fries  
& Cole Slaw                                                       8.90 
 
 

Pasta 
 

Spaghetti „Vegetariana“ 
Mit Kräutern, Gemüse und frischen 
Tomaten                                                               7.40 
 
Rigatoni al arrabiata  
mit Chili-öl, Knoblauch und 
frischen Kräutern                                         7.20 
 
Rigatoni „Riva“ 
In leichter Weißweinsauce und 
Champignons – Vegetarisch                     7.10 
mit gebr. Hühnerbruststreifen               8.90 
 
NEU: Tortellini „Perla“ 
Mit Schinken, Erbsen in einer Weiss- 
Wein-Sahnesauce                                             7.50 
 
 
 
weitere Pasta-Gerichte s. Tageskarte… 
 
 

 Offene Weine 

Weiss 

Pinot Grigio 0,1L        2,30 
   Traviata  IGT                                0,2L 3,40 
    0,5L 7,70 
Chardonnay 0,1L 2,50 
   Rigattieri  IGT 0,2L        3,70 
                                                               0,5L 8,40 
Grüner Veltliner 0,1L 2,50 
   Aigner 0,2L        3,70 
                                                               0,5L 8,40 
Rose 

Two Oceans 0,1L 2,50 
   Pasqua  IGT 0,2L        3,70 
                                                               0,5L 8,40 
Rot 

Montepulciano 0,1L 2,50 
   Rigattieri  DOC 0,2L        3,70 
                                                               0,5L 8,40 
Merlot 0,1L 2,70 
   Pasqua  DOC 0,2L        3,90 
                                                               0,5L 8,90 
Cabernet Sauvignon 0,1L 3,00 
   Copperidge  DOCG 0,2L        4,40 
                                                               0,5L 10,00 
 
Weinschorle: 
   weiß  oder  rot 0,2L 2,80 
   Sauer  oder  Süß 0,5L 5,70 

 
Prosecco & Champagner 

Prosecco 0,1L 3,80 
   Auf Eis                                            0,2 L       4,80 
   Drusian  IGT 0,75L 22,50 

Champagner 0,75L 59,00 
   Taittinger  Brut 

Aperitifs 

Tio Pepe   Sherry extra dry  5cl 3,90 

Martini  5cl 3,60 
   Bianco - Rosso - Extra Dry 

Noilly Prat  Extra Dry  5cl 3,90 

Aperol *3  5cl 4,20 

Aperol *3   Prosecco 0,1L 4,70 

Campari Bitter *3  5cl 4,20 

Campari *3   Orange - Soda 0,2L 5,30 

Pernod *3  2cl 2,40 

Pastis 51  2cl 2,50 

Ouzo 12                                             2cl 2,40 
 
 
 

 



Biere 

Löwenbräu: 
   Urtyp  vom Fass 0,25L 1,80 
 0,5L 3,00 
   Dunkel 0,5L 3.10 
   Alkoholfrei 0,5L 3,10 
   Radler 0,5L 3,00 

Augustiner: 
   Hell vom Faß 0,25L 2,00 
 0,5L 3,20 
   Edelstoff 0,5L 3,30 
   Radler 0,5L 3,20 

Franziskaner: 

   Hefeweißbier  vom Fass 0,33L 2,30 
 0,5L 3,30 
   Hefeweißbier  dunkel 0,5L 3,30 
   Hefeweißbier  leicht 0,5L 3,30 
   Hefeweißbier  alkoholfrei 0,5L 3,30 
   Russ’n 0,5L 3,30 

Beck’s: 
   Classic, Green Lemon 0,33L 3,30 
Guinness vom Fass                      0,5L        4,40 
König Pilsener 0,33L 3,20 
Strongbow                                    0,33L      3,30 
Desperados  *5  0,33L 3,50 

Flaschenweine 

Weiss 
Gavi di Gavi – Italien                                  22,00 

„D.O.C.G. Feinfruchtig vollmundig, im Abgang
trocken. Rebsorte Cortese di Gavi...“

Lugana Nuovo Borgo – Italien           19,00 
„Ein zartes, zurückhaltendes Bouquet aus
Melone und frischen Kräutern. Angenehm

leicht, frisch und damit unheimlich süffig...“
 
Koonunga Hill, Chardonnay                28,00 

„Ausgeglichene  Holznote, leuchtendes
Grüngelb, frischer Pfirsichduft…“

 
Schloss Marienlay, Riesling                24,00 

„Trocken, strohgelb, Aromen von Pfirsich,
Zitrusfrüchten und grünem Apfel…“

 
Rot 
Fortant, Cabernet Sauvignon             18,00 

„ Aus Frankreich. Kräftiger Wein. eine der
edelsten und komplexesten Rebsorten. …“

 
Epicuro, Copertino Rosso                    19,00 
„Fruchtiges, duftendes Bouquet von dunklen

Kirschen, Brombeeren und Pflaumen, sanft
weiche Art mit feinen dezenten Holznoten..“

 
Fetzer,  Cabernet Sauvignon               35,00 

„Aus Kalifornien. Geruch von Waldbeeren,
Duft von Zimt und Vanille…“

 
Koonunga Hill, Shiraz Cabernet       36,00 

„South Australia. Duft von reifen Beeren,
Gewürzen und Schokolade…“

 Feuerberg – Steaks 
 

Alle  Steaks auf offener Flamme gegrillt  
Inkl. Salatgarnitur und Kräuterbutter 
Dazu Bratkartoffeln od. French Fries 

                                            
Rinderhüftsteak 

200g             250g             300g 
 12.20 €         14.20 €        16.20 € 

 
New York Strip -“Rinderlende marmoriert” 

200g             250g             300g 
14.40 €       17.40 €        19.90 € 

 
Rib-Eye – Steak  

200g             250g             300g 
14.40 €       17.40 €        19.90 € 

 
Pfeffersauce mit roten Beeren               2.90 
Großer Maiskolben                                      3.00 
Folienkartoffel                                               3.00 

 
Lecker und Satt 

 
Enchiladas 
Mit Gemüse und Sour Cream  

• Vegetarisch                                          7.90 
• mit Chili Con Carne                          8.20 
• mit Hühnerbruststreifen              9.90 

  
Feuriges Chili Con Carne 
Mit Nachos, Jalapenos und  
Sour Cream                                                         8.20 
 
Thai Curry 
Mit Kokosmilch, Gemüse, Ingwer, 
Koriander, gem. Basmati- und Wildreis  

• vegetarisch                                           8.20 
• mit Hühnerfleisch                             9.20 

 
Schnitzel “Wiener Art“ 
vom Schwein, mit Röstkartoffeln  
und kleinem gem. Blattsalat                      9.40 
 
Schnitzel “Münchner Art“ 
vom Schwein mit Senf und Meerrettich, 
Röstkartoffeln und kl. gem. Salat     10.30 
 
Original Wiener Schnitzel (Kalb) 
Mit Röstkartoffeln & kl. gem. Salat  15.90 
 

Fit & Fun Food 
Besonders Gesund und Kalorienarm 

 
Warmer Ziegenkäse auf buntem Salat 
Mit Honig verfeinert                                      8.90 
 
Putensteak vom Grill 
Auf Limettensauce mit Gemüse und 
Basmatireis                                                          9.50 
 
NEU: Lachssteak vom Grill 
Mit Limettensauce und feinen 
Kräuterkartoffeln                                      10.10 
                          
Zanderfilet vom Grill od. gedünstet 
Mit Gemüse und Basmati-Wildreis          11.90 
 

 



House Speciality Burgers 
 

Unsere Burger werden bei Bestellung 
aus frischem Rinderhackfleisch für Sie 

zubereitet und auf offenem Feuer auf 
dem Lavasteingrill medium gegrillt! 

 
Wahlweise mit Hühnerbrust (ca. 180g) 

 
Mit Tomatenscheiben, frischen 

Zwiebelringen, Blattsalat & Mayo dazu 
Cole Slaw, French- oder Home Fries  

 
 

„Classic“                                                            8.90 
 
„Cheese“ 
Mit Cheddar Cheese                                     9.20 
 
„Double Cheese“ 
Doppelter Cheeseburger  
Mit Cheddar Cheese                                  10.90 
 
„Bacon Cheese“ 
Mit gebratenem Speck & Cheddar         9.90 
 
„Mühlbach Burger“ 
Mit gebratenen Zwiebelringen, 
gebratenem Speck, Paprika 
grünem Pfeffer & Cheddar                      9.90 
 
„A1 Burger“ 
Mit A1 Steaksauce und  
gebratenen Zwiebelringen                       9.90 
Wahlweise mit Cheddar Cheese          10.90 
 
„Tijuana Burger“ 
Mit knusprig gebratenem Speck, 
Refried Beans, Cheddar Cheese 
& Jalapenos                                                   10.90 
 
„Carolina“ – Burger 
Mit Chili con Carne, Cole Slaw,  
Senf und Zwiebeln                                        9.90 
Wahlweise mit Cheddar Cheese          10.90 
 
 „der Burgermeister“ 
Double Cheeseburger mit 
gebratenem Speck, Paprika, 
gerösteten Zwiebelringen und  
beidseitig gebratenem Spiegelei          12.90 
 
 
 
Burger Extras: 
gebratene Speckscheiben 
gebratene Champignons 
Spiegelei 
Knusprigem Speck                                   Je  1.50 

 Alkoholfreie Getränke 

Pepsi Cola / Light *2,3,5 0,33L 2,60 

Mirinda *3,5 0,33L 2,60 

Schwipp  Schwapp *2,3,5 0,25L 2,20 
 0,5L 3,30 

Libella   Zitrone 0,25L 2,20 
 0,5L 3,30 

Wolfra  Säfte & Nektare: 

   Apfel  klar 0,2L 2,60 
   Apfel  naturtrüb, Orange,  
   Pink Grapefruit, Sauerkirsche,  
   Banane, Maracuja, Pfirsich, 
   Johannisbeere, Ananas, Birne, 
   Rhabarber, Mango, Tomate  
                                                              0,2L 2,70 
 
Apfelschorle  klar 0,3L 2,20 
 0,5L 3,10 

Fruchtschorle  nach Wahl 0,3L 2,30 
 0,5L 3,20 

Tafelwasser 0,25L 1,80 
 0,5L 2,80 

Petrusquelle  medium 0,25L 2,60 
 0,75L 4,70 

Surgiva  still 0,25L 2,60 
 0,75L 4,70 

Bionade                                                              2,90 
Bitter Lemon *3,4 0,2L 2,60 
Tonic Water *4 0,2L 2,60 
Ginger Ale *3 0,2L 2,60 
Rhinos Energy Drink *2,3 0,2L 3,90 

Heiße Getränke 

Kaffee  Tasse     (auch entkoffeiniert) 2,40 

Kaffee  Große Tasse (Haferl) 3,60 

Espresso 1,90 

Espresso  doppelt 2,90 

Espresso  Macchiato 2,00 

Cappuccino 2,70 

Latte Macchiato 3,20 

Milchkaffee 3,20 

Schokolade (auch weiss) mit Sahne 3,20 

Milch  mit Honig 2,70 

Heiße Zitrone mit Honig 2,90 

Tee  (versch. Sorten) Portion 3,20 
    




